)

stefanie

RESTAURANT

Aperitif

Euro

Aperitif ,,Stefanie 7,50
Sekt mit Erdbeersaft ©
Aperitif ,,Dirndl Stefanie* 7,50
Sekt mit Dirndl Sirup ©

,veneziano* 8,50
Aperol mit WeiBwein © oder Sekt ©, mit Sodawasser gespritzt

»,Dirndl Spritz* 8,50
Sekt mit Dirndl Sirup und Dirndl Likér ©

»Hugo 8,50
Sekt © mit Holunderblitensirup und frischer Minze,

mit Sodawasser gespritzt

Glas Griiner Veltliner Sekt Brut © 0,11 7,00
Sektkellerei Szigeti, Gols, Burgenland
Alk.12,0% Vol., trocken

Roter Zweigelt Sekt ,,Le Grand Rouge* ° 0,11 6,50
Glas Champagne Joseph Perrier © 0,11 13,50
Cuvée Royale Brut

Glas Champagne Joseph Perrier © 0,11 14,50
Cuvée Royale Rosé

Martini Vermouth dry / bianco / rosso © 4 cl 5,00
Sandeman Sherry trocken / halbtrocken © 4 cl 5,00
Campari Soda / Campari Orange 4 cl 7,50

Alle Preise in Euro, inklusive aller Abgaben und Steuern.
Anderungen vorbehalten.

Allergeninformation gemif Codex-Empfehlungen:
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose
H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtdere




stefanie

RESTAURANT

Offener Wein aus der Bouteille

Weillwein

Euro

Wiener Gemischter Satz BIO DAC © 1/81 6,50

Weingut Manuel Néssing, Stammersdorf, Wien, Alk. 12,5% Vol., trocken

Aus vier Girten mit sehr alten Rebstocken, die viel Extrakt und Dichte verleihen —
grinem Veltliner, Riesling und Welschriesling. Griingelb im Glas, verleitet seine
blumige, leicht wiirzige Nase schnell zu einem weiteren Schluck.

Gruner Veltliner ,,Weinviertel DAC* © 1/81 6,20
Weingut Hagn, Mailberg, Weinviertel, Alk. 12,5% Vol., trocken
Elegant, fruchtig und wiirzig in der Nase, Kernobstfrucht, typisches Veltlinerpfefferl.

Chardonnay © 1/81 6,50

Weingut Manuel Nossing, Stammersdorf, Wien, Alk. 13,0% Vol., trocken
Feinsaftige Frucht, wiirzige Aromatik mit verschiedenen Kriutern.
Cremig-dicht am Gaumen.

Grauburgunder © 1/81 6,50

Weingut Christian Zweytick, Ehrenhausen an der Weinstral3e,
Alk. 13,0% Vol., trocken
Burgundernote von Birnen und Ananas, begleitet von einer angenchmen Siure.

Sauvignon Blanc © 1/81 6,20
Weingut Mayer am Pfarrplatz, Wien-Débling, Alk. 13,5% Vol., trocken

Intensive exotische Duftnoten von Stachelbeeren und Litschi und

dichter Fruchtschmelz. Ein sehr langer pikant — wirziger Abgang.

Riesling Smaragd Terrassen © 1/81 06,80

bl
Domine Wachau, Durnstein, Wachau, Alk. 13,0% Vol., trocken
Duftet nach Pfirsich und Ananas, klare kompakte frische Steinobstfrucht.
Aromen- und nuancenreich, mit charmanter Fille und zugleich sehr elegant.

Gelber Muskateller © 1/81 6,90
Weingut Christian Zweytick, Ehrenhausen an der Weinstrale,

Alk. 11,5% Vol., trocken

Zartes Weingelb mit sortentypischem Duft nach Muskat und Holunderbliiten. Besonders

frisch und traubig, im Geschmack nach Holunderblitennoten, begleitet von animierender Siure.

Allergeninformation gemif} Codex-Empfehlungen:
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose
H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtere




stefanie

RESTAURANT

Offener Wein aus der Bouteille

Rosé
Euro
Rosé von Zweigelt, Merlot & Syrah © 1/81 6,20
Weingut Boheim, Arbesthal-Gottlesbrunn, Carnuntum, Alk. 13,5% Vol., trocken
Duftig, nach roten Beeren, frisch und angenehm herb im Geschmack.
Rotwein
Pinot Noir BIO © 1/81 6,50

Weingut Auer, Tattendorf, Thermenregion, Alk. 13,0% Vol., trocken

Sortentypische Burgunderaromen, feine Himbeere, Erdbeer und Preiselbeer im Dutft, frische
geschnittene Pilze, etwas Lakritze, saftige, rotbeerige Frucht, cremig und schmelzig,

seidige Tannine, feinfruchtig und elegant im Abgang.

Zweigelt ,Rubin Carnuntum* © 1/81 6,30
Weingut Boheim, Arbesthal-Gottlesbrunn, Carnuntum, Alk. 13,5% Vol., trocken

Dunkles Rubingranat, typischer Duft, Frucht am Gaumen von Kirschen, etwas Holunder,

stiilBe Tannine.

Blaufrinkisch © 1/81 6,50
Weingut Kerschbaum, Horitschon, Burgenland, Alk. 13,5% Vol, trocken

Kriftiges Rubingranat, frische Herzkirschen, ein Hauch von Waldbeeren, zarte Orangenzesten, etwas
Nougat. Mittlere Komplexitit, dunkle Beeren, feine Tannine, bleibt haften, gute Frische, ein
anregender Begleiter bei Tisch.

Colloredo © (Cabernet-Sauvignon, Metlot) 1/81 7,50

Weingut Hagn, Mailberg, Weinviertel, Alk. 14,0% Vol., trocken
Bordeauxrot, Beerenton-Aroma, geschmeidig, mit eingebundenem Tannin, kraftvoller Abgang.

Allergeninformation gemif Codex-Empfehlungen:
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose
H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtere
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RESTAURANT

Gruner Veltliner

0,751 FEuro

Griiner Veltliner ,,Weinviertel DAC* © 36,00
Weingut Hagn, Mailberg, Weinviertel, Alk. 12,5% Vol., trocken
Elegant, fruchtig und wiirzig in der Nase, Kernobstfrucht, typisches Veltlinerpfefferl.

Griiner Veltliner Federspiel ,,Stein am Rain* © 45,00
Weingut Jamek, Joching, Wachau, Alk. 12,5% Vol., trocken

Zarte Steinobstnoten, leichte frische Apfel, Pfefferl kommt deutlich zum Vorschein,
saftig, macht viel Spal3, notwendige Siure enthalten.

Gruner Veltliner BIO ,,in den Breiten* © 48,00

Weingut Manuel Nossing, Stammersdorf, Wien, Alk. 14,0% Vol., trocken

Klares Goldgelb mit griinen Reflexen, reife Apfelfrucht in der Nase. Zartblittrig und
feinwiirzig mit intensivem Fruchteindruck und einem exotischen Touch. Am Gaumen
markante Wirze mit Muskatnuss, Kriutern; sehr feine Saure, nachhaltig und dicht, viel
Griff durch reifen Gerbstoff, komplexe Mineralik mit gro3er Linge. Ein wiirziges
Kraftpaket mit viel Potenzial.

Gemischter Satz ,,Wien*

0,751 Euro

Wiener Gemischter Satz BIO DAC© 38,00

Weingut Manuel Nossing, Stammersdorf, Wien, Alk. 12,5% Vol., trocken

Aus vier Girten mit sehr alten Rebstocken, die viel Extrakt und Dichte vetleihen —
grunem Veltliner, Riesling und Welschriesling. Gringelb im Glas, verleitet seine
blumige, leicht wiirzige Nase schnell zu einem weiteren Schluck.

Allergeninformation gemifl Codex-Empfehlungen:

A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose

H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtiere
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RESTAURANT

Gelber Muskateller

0,751 Euro

Gelber Muskateller © 39,00

Weingut Christian Zweytick, Ehrenhausen an der Weinstra3e, Alk. 11,5% Vol., trocken
Zartes Weingelb mit sortentypischem Duft nach Muskat und Holunderbliten.
Besonders frisch und traubig, im Geschmack nach Holunderblitennoten, begleitet

von animierender Sdure.

Gelber Muskateller ,,Steirische Klassik* © 42,00
Weingut Polz, Grassnitzberg-Spielfeld, Stidsteiermark, Alk. 12,0% Vol., trocken

Reife Aromatik nach Pfirsich und exotischen Friichten, tolle Tiefe am Gaumen,

sehr reifer Sortenvertreter mit gutem Trinkfluss und anhaltendem Abgang.

Chardonnay

0,751 Euro

Chardonnay © 38,00

Weingut Manuel Nossing, Stammersdorf, Wien, Alk. 13,0% Vol., trocken
Feinsaftige Frucht, wiirzige Aromatik mit verschiedenen Kriutern.
Cremig-dicht am Gaumen.

Weillburgunder

0,751 Euro

Weillburgunder ,,Vollmondwein* © 39,00
Weingut Christ, Jedlersdorf, Wien, Alk. 13,5% Vol., trocken
Feinfruchtige, nussige Aromen in der Nase, cremige Struktur, reif-voll, sehr elegant.

Grauburgunder

0,751 Euro

Grauburgunder © 38,00

Weingut Christian Zweytick, Ehrenhausen an der Weinstrale, Alk. 13,0% Vol., trocken
Burgundernote von Birnen und Ananas, begleitet von einer angenechmen Siure.

Allergeninformation gemifl Codex-Empfehlungen:

A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose

H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtere
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RESTAURANT

Sauvignon Blanc

0,751 Euro
Sauvignon Blanc © 37,00
Weingut Mayer am Pfarrplatz, Wien-D&bling, Alk. 13,5% Vol., trocken
Intensive exotische Duftnoten von Stachelbeeren und Litschi und
dichter Fruchtschmelz. Ein sehr langer pikant — wiirziger Abgang.

Riesling

0,751 Euro

Riesling Smaragd Terrassen © 40,00

Domine Wachau, Diirnstein, Wachau, Alk. 13,0% Vol., trocken
Duftet nach Pfirsich und Ananas, klare kompakte frische Steinobstfrucht.
Aromen- und nuancenreich, mit charmanter Fille und zugleich sehr elegant.

Riesling ,,Ried Klaus® © 48,00
Weingut Jamek, Joching, Wachau, Alk. 12,5% Vol., trocken
Reifer Pfirsichduft, leichte mineralische Anklinge, kriftiger K6rper mit ausgeprigter Frucht.

Rosé

0,751 Euro

Rosé von Zweigelt, Merlot & Syrah © 37,50
Weingut Béheim, Arbesthal-Géttlesbrunn, Carnuntum, Alk. 13,5% Vol., trocken

Im Duft sehr fruchtig, leichte Himbeernote, dieser Rosé vereint die Finesse eines
Weillweines mit der Ausdrucksstirke eines Rotweines.

Allergeninformation gemifl Codex-Empfehlungen:
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose
H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtiere
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Pinot Noir

0,751 Furo

Pinot Noir BIO © 38,00

Weingut Auer, Tattendorf, Thermenregion, Alk. 13,0% Vol., trocken
Sortentypische Burgunderaromen, feine Himbeere, Erdbeer und Preiselbeer
im Dulft, frische geschnittene Pilze, etwas Lakritze, saftige, rotbeerige Frucht,
cremig und schmelzig, seidige Tannine, feinfruchtig und elegant im Abgang.

Sankt Laurent

0,751 Euro

Sankt Laurent © 36,00
Weingut Wutzl, Gobelsburger Kirchgraben, Kamptal, Alk. 13,0% Vol., trocken
Rubinrot, kraftvoller Rotwein, mit viel Brombeere in der Nase, rebsortentypisch.

Blaufrankisch

0,751 Euro

Blaufrinkisch Carnuntum © 35,00

Weingut Béheim, Arbesthal-G6ttlesbrunn, Carnuntum, Alk. 14,0% Vol., trocken
Rubingranat, Anklinge von Rumtopf, in der Nase Brombeeren im Vordergrund,
am Gaumen samtig mit langem Abgang.

Blaufrankisch © 38,00
Weingut Kerschbaum, Horitschon, Burgenland, Alk. 13,5% Vol, trocken

Kriftiges Rubingranat, frische Herzkirschen, ein Hauch von Waldbeeren, zarte
Orangenzesten, etwas Nougat. Mittlere Komplexitit, dunkle Beeren, feine Tannine, bleibt
haften, gute Frische, ein anregender Begleiter bei Tisch.

Allergeninformation gemif} Codex-Empfehlungen:
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose
H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtere
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RESTAURANT

Zweigelt

0,751 Euro

Zweigelt ,Rubin Carnuntum* © 37,50
Weingut Béheim, Arbesthal-G6ttlesbrunn, Carnuntum, Alk. 13,5% Vol., trocken
Dunkles Rubingranat, typischer Duft, Frucht am Gaumen von Kirschen, etwas
Holunder, stifle Tannine.

Zweigelt ,,Cobanis Barrique* © 39,00
Weingut Wutzl, Gobelsburger Kirchgraben, Kamptal, Alk. 13,5% Vol., trocken

Kriftiger Barrique-Ausbau, zarte Kirschnoten und Vanille vom Eichenholz bilden

eine perfekte Balance.

Zweigelt BIO ,,Die letzten Tropfen der Menschheit“ © 42,00

Weingut Manuel Nossing, Stammersdorf, Wien, Alk. 12,5% Vol., trocken

Aus 40-jahrigen Rebstécken gewonnen, zwei bis drei Wochen im Bottich auf

der Maische vergirt, um dann die malolaktische Girung und die weitere Reifung
im Holzfass zu vollziehen. Rubingranat mit violetten Reflexen, im Bukett typische
Zweigelt-Weichselkirsche; Johannisbeere und leichte rauchig-wiirzige
Schokoladenoten, mit weichem Tannin im Abgang.

Metlot

0,751 Euro

Merlot Reserve Carnuntum © 46,00
Weingut Béheim, Arbesthal-Géttlesbrunn, Carnuntum, Alk. 14,5% Vol., trocken

Dunkle Farbe mit schwarzem Kern. Fruchtbetonte Nase, feine Rostaromen vom Eichenfass.
Tiefdunkles Rubingranat, dunkelbeerige Anklinge, sehr wiirzig, straff am Gaumen, feste
Tanninstruktur, gute Stif3e, viel Frucht im Nachhall.

Allergeninformation gemif} Codex-Empfehlungen:
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose
H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtere
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RESTAURANT

Rotwein-Cuvées ,,fiir Liebhaber*

0,751 Furo

Stuhlwerker © (Zweigelt, Merlot, Syrah) 49,00
Weingut Boheim, Arbesthal-Gottlesbrunn, Carnuntum, Alk. 14,0% Vol., trocken
Leicht jugendliche Reflexe, Nase nach feinem Nougat, blittrige Wiirze, kriftige Tannine.

Colloredo © (Carbernet-Sauvignon, Merlot) 44,00
Weingut Hagn, Mailberg, Weinviertel, Alk. 14,0% Vol., trocken
Funkelndes Bordeauxrot, charmanter Beerenton, geschmeidig,
mit gut eingebundenem Tannin, machtiger, kraftvoller Abgang.

Quattro © (Cabernet-Sauvignon,Blaufrinkisch,Zweigelt,Merlot) 52,00
Weingut Gager, Deutschkreutz, Burgenland, Alk. 14,5% Vol., trocken

Wiirzige Nase nach dunklen Beeren, Holunder und Kirsche am Gaumen, satte Frucht,
weiche Tanninstruktur, R6staromen, langer Nachhall im Anhang.

Cablot © (Carbernet-Sauvignon, Merlot) 72,00
Weingut Gager, Deutschkreutz, Burgenland, Alk. 14,0% Vol., trocken

Kriftige intensive Farbdichte, ausgeprigte Nase, reife Johannisbeeren, geschmeidige
Rostaromen, ausdrucksstarker Fruchtschmelz, fast unendliche Linge im Abgang.

Allergeninformation gemif} Codex-Empfehlungen:

A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose

H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtere
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Sullwein
Euro
Beerenauslese ,,Umathum* © Glas  5cl 5,50
Weingut Umathum, Frauenkirchen 9,3% Vol. Flasche 0,3751 33,00

Intensives Goldgelb, in der Nase Citrusaromen mit Impressionen von Quitte, Apfel und Honig,
feines Spiel von Susse und Frische am Gaumen.
Am besten zu Topfenauflauf, Kaiserschmarren oder zu wiirzigem Kise

Sekt und Champagner

Euro
Roter Zweigelt Sekt ,,L.e Grand Rouge* © 0,751 38,00
Sektkellerei Infthr, Klosterneuburg, Alk. 12,5% Vol., trocken
Die siiBe Uberraschung
Griner Veltliner Sekt Brut © 0,751 45,00
Sektkellerei Szigeti, Gols, Burgenland, Alk. 12,0% Vol., trocken
Goldfarbe, die hellgriine Reflexe einschlie3t. Apfelaromen, charakteristische
Pfeffernote, lebendige Siure, Noten von Gei3blatt und Kiwifrucht, unterstrichen
durch Limonentone.
Champagne Joseph Petrrier © 0,751 79,00
Cuvée Royale Brut 0,3751 41,00
Champagne Joseph Perrier © 0,751 83,00
Cuvée Royale Rosé 0,3751 45,00
Hauswein
vom Weingut Wutzl, Gobelsburg, Kamptal
Griiner Veltliner © Alk. 12,0% Vol., trocken 1/81 3,50
Blauer Zweigelt © Alk. 13,0% Vol., trocken 1/81 3,50
Griner Veltliner oder Blauer Zweigelt © gespritzt  1/41 4,00

Allergeninformation gemif} Codex-Empfehlungen:
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose
H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtiere
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RESTAURANT

Alkoholfreie Getranke

Euro
Orangensaft frisch gepresst 1/81 6,00
Rauch Fruchtsifte 0,21 4,50
Apfel-Naturtriib, Marille, Erdbeere, Johannisbeere, Pfirsich
Rauch Fairtrade Orangensaft [\l 0,21 4,50
Voslauer Mineralwasser © prickelnd/still 0,331 3,50
Voslauer Mineralwasser © prickelnd/mild/still 0,751 6,90
Pepsi Cola ©"/*"/Pepsi Max O/~ 0,251 4,50
Seven Up "/ 0,331 4,50
Frucade Orange 0,351 4,50
Almdudler © 0,351 4.50
Thomas Henry Tonic Water / Bitter Lemon 0,21 4.90
Rauch Eistee 0,331 4,50
Pfirsich, Zitrone
Soda-Zitrone oder Soda-Holunder (Jugendgetrink) 0,25 1 3,50
0,51 5,00
,,Dil‘l’ldl gespritzt“ (Jugendgetrink) 0,301 3,50
Dirndl Sirup mit Sodawasser gespritzt 0,51 5,00
Osterreichisches Bier
Gold Fassl Spezial 4, Ottakringer - vom Fass 0,31 4,10
0,51 5,90
Zwickl Bock *, Ottakringer - vom Fass 0,31 4.30
0,51 6,20
Ottakringer Radler # 0,51 5,50
Die Weisse hell 4, Salzburger Weil3bier 0,51 6,00
Die Weisse alkoholfrei *, Salzburger Weil3bier 0,51 5,80
Null Komma Josef, alkoholfrei * 0,331 4,50

Allergeninformation gemif} Codex-Empfehlungen:
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose
H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtere
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RESTAURANT

Kaffee

Euro
Kleiner Schwarzer / Brauner © 3,50
Grof3er Schwarzer / Brauner © 5,00
Verlingerter 4,50
Wiener Melange mit Milchschaum © 4,50
Einspinner (doppelter Mokka mit Schlagobers) ¢ 6,00
Cappuccino mit Milchschaum ¢ 4.50
Latte Macchiato © 5,00
Heille Trinkschokolade mit Schlagobers © 6,00
Kinnchen Tee mit Zitrone oder Milch © 4.50
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne
———— _ Uber dic verfugbaren Teesorten!
Kaffeespezialitaten
Kaffee Franz Esterhazy 8,50
Kleiner Mokka mit Marillenbrand
Pharisier 8,00
Vetlingerter Mokka mit Rum, Zucker und Schlagobetrshaube ©
Kaffee Maria Theresia 9,50
Doppelter Mokka mit Grand Marnier, Schlagobers © und Zuckerstreuseln
Heille Schokolade Alt-Wiener Art 8,00

mit Rum und Schlagobers ©

Digestif
Williams/Obstler /Marille/Himbeer/Haselnuss 2 cl 5,00

Bauer-Destillerie, Graz

Bio Dirndl Geist 2cl 5,00
Wien

Alter Apfel/Alte Zwetschke 2cl 8,00
Golles

Trester Classic 2cl 7,00
Golles

Wir verfiigen tiber eine gut sortierte Auswahl an Whiskys und Whiskyspezialititen, Cognacs und
weiteren Spirituosen. Fragen Sie nach unserer Barkarte — unsere Mitarbeiter beraten Sie gernel

Allergeninformation gemill Codex-Empfehlungen:
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose
H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtere
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Cocktails

Euro
Cocktail ,,Stefanie* 13,90
Wodka, Cassis, Zitronensaft, Erdbeersaft, Sekt ©
Dirndl Negroni 13,90
Dirndl Likor, Gin, Martini Rosso
Mojito 13,90
Brauner Rum, Lime Juice, Sodawasser, Minze, Rohrzucker, Limetten
Strawberry Daiquiri 13,90
Rum, Zitronensaft, Zuckersirup, Erdbeeren
Caipirinha 13,90
Chachaca, Lime Juice, brauner Zucker, Limetten
Mai Tai 13,90
Weiller und brauner Rum, Cointreau, Zitronensaft,
Zuckersirup, Mandelsirup, Limetten, Minze
Frozen Margarita 13,90
Tequila, Triple Sec, Zitronensaft
Pina Colada 13,90
Weiler Rum, Cream of Coconut, Ananassaft, Obers ©
Espresso Martini 13,90
Wodka, Kahlua, Espresso, Zuckersirup
Espresso Martini Baileys 13,90
Wodka, Baileys, Espresso, Kahlua
Martini Vibrante (alkoholfrei) 7,00
Martini, Soda, Lime Juice
Virgin Mojito (alkoholfrei) 7,00
Seven Up, Lime Juice, Sodawasser, Minzblitter, Rohrzucker, Limetten
wyEtrdbeertraum* (alkoholfrer) 7,00

Erdbeersaft, Lime Juice, Zitronensaft, Rohrzucker, Obers ©

Allergeninformation gemif} Codex-Empfehlungen:
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose
H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite P: Lupinen / R: Weichtere




