! Silvester 2024

Hotel & Restaurant ,,Stefanie®

stefanie : : :
Feiern mit Schick!
Vorspeisen
von Flugente & Ginseleber
von Kalb & Rind

aus See, Fluss & Meer
Késtlichkeiten vom Schneeberg Landschwein

Vegetarische Schmankerl
oo

Salate vom Buffet
e

Kirbis-Orangencreme-Suppe mit Sesamgebick
oder
Klare Consommé vom Rind mit Leberknédel oder Kaspressknodel

C)
Rosa gebratener Hirschriicken mit Hagebuttenjus
Gekochter Kalbstafelspitz mit frischem Kren
Pochiertes Filet vom Schneeberg Landschwein im Kriutermantel
Gefiillte Maishendlbrust
Gebackenes Filet vom Zander in Kirbiskernpanade
Hausgemachter Spinat-Kisestrudel mit Sauce Hollandaise
Veganes Gemiisecurry mit knackigem Gemiise

Beilagen:
Rostkartoffeln, Krautstrudel, Basmatireis, Butternocketln,
Zapfenkroketten, Zucchini-Melanzanigemiise, Portweinschalotten, sautierte Champignons, gla-
ciertes Wintergemiise

o2
Zwetschkenstrudel mit Glihweinsauce
Panna Cotta von Butternusskiirbis
Bananenschnitte und Schokoladenmousse im Glas
Feine Auswahl an Pétits Fours
Fruchtsalat

Osterreichischer Kiise vom Brett

Silvester-Package 2024: Euro 245,00 pro Person
Einlass/Beginn 19.00 Uht
Aperitif, Silvester-Galabuffet, Gedeck, alle Getrinke (ausgenommen Spirituosen),

Alle Preise in Furo, inklusive aller Steuern und Abgaben. Anderungen vorbehalten.

Lieber Gast,
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslésen kénnen,
erschen Sie direkt am Buffet anhand der jeweiligen Speisenbeschriftung samt Legende.




