HOTEL STEFANIE

WIEN

Silvester 2026

Feines von Ente & Gans
Roastbeef | Vitello tonnato

Aus Fluss und Meer
geraucherter Lachs | gebeizter Lachs | Heringssalate | Rauchermakrele | Knoblauchgarnelen

Allerlei aus dem Schneebergland

Ganz ohne Fleisch
Antipasti | gefiillte Eier | Ziegenkasebillchen | Bauernsalat

JORORON
wed

Salate vom Buffet

FOROROS
whw

Curry-Siilkartoffelsuppe | Krautershrimps
oder
Consommé vom Rind | Kaspressknodel

FOROROR
whw

Rosa gebratener Hirschriicken | Morcheljus
Rosa gebratenes Rinderfilet | Portweinjus
Kalbsbutterschnitzel
Schweinsfilet im Speckmantel | Pfeffersauce
Gegrilltes Lachsfilet mit Krauterfrischkase tiberbacken
Gebackenes Filet vom Karpfen in Kiirbiskernpanade
Karamellisierte Triiffel-Krautfleckerl

Veganes Thai-Curry | knackiges Gemiise

Beilagen
Kiirbiskern-Kartoffelpiiree | Zwerggemiise | Speckfisolen | Safranrisotto
Zapfenkroketten | Petersilienkartotfeln | Portweinschalotten | Peperonata

T
Wk

Zwetschkenstrudel | Eierlikorsauce
Apfelstrudel-Panna Cotta
Orangen-Champagner-Schnitte
feine Auswahl an Petits Fours
Fruchtsalat
Osterreichischer Kise vom Brett

270% pro Person

Aperitif | Silvester-Galabuffet | Gedeck | alle Getridnke (ausgenommen Spirituosen)

Ablauf: 19:30 Uhr Einlass | 20:00 Uhr Buffetstart | 22:30 Uhr Live-Act | 23:30 Uhr Dessert

Alle Preise in Euro, inklusive aller Steuern und Abgaben. Anderungen vorbehalten.
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslésen konnen,
ersehen Sie direkt am Buffet anhand der jeweiligen Speisenbeschriftung samt Legende.



